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令和六年元旦～一月十日（水）

献 立

前菜　　　 黒豆金粉乗せ　紅白なます
　　　　　　かずのこおかかまぶし

お造り　　　鯛　梶木黄身香煎まぶし

蓋物　　　　荒炊き

台の物      ローストビーフサラダ添え
　　　　　　　白身魚の西京焼き

揚物　　　　海老　烏賊磯部揚げ　　　
　　　　　　　野菜三種

飯物　　　　かぶ青菜ご飯　香の物　　　

汁物　　　　博多雑煮

甘味

１日限定３０食

華
や
か
な
迎
春
に

繊
細
な
味
付
け
の
品
々
で
上
品
な
正
月
料
理
が
お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

ふ
っく
ら
と
炊
き
上
げ
た
黒
豆
、
旬
魚
の
お
造
り
、
ス
テ
ー
キ
、
天
麩
羅
な
ど
、

豪
華
な
ラ
ン
チ
御
膳
を
ご
用
意
し
ま
し
た
。
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