
今 週のラン チメ ニ ュー 9 /6（月）～ ９/12（日）

・ 豚ヒレカツ～おろしポン酢～
・ 旬魚の酒蒸し～ジャポネソース～
・ お刺身
・小鉢
・ ご飯
・ 味噌汁
・ 香の物

・シーフードグラタン
・ ローストポークサラダ
・本日のスープ
・パン or ライス
・本日のデザート＆コーヒー

和定食

お品書き

H akata S unhi l l s  H ote l

博多サンヒ ルズホ テル 　 １ F 警電 　 ７５９ －１ １ １

洋ラン チ Coff e e 付き

アフタードリンク
+２２０円で OK

洋ラン チ  1,100円消 費 税 込

和 定 食 1,100円消 費 税 込

Lunch　11 ： 00 ～ 14 ： 30 Close 15 ： 00

豚ヒレカツと旬魚の酒蒸し 

シーフードグラタンと
　　　ローストポークサラダ

魚介をたっぷりと使ったアツアツのグラタンとサラダ仕立

てのローストポークをご賞味ください。

ヒレカツは、 大根おろしのポン酢でさっぱりと！旬魚の

酒蒸しはジャポネソースでお召し上がりください。

２ ０２ １年

Restaur ant C’AREA

お品書き


