
今 週のラン チメ ニ ュー 9 / 2 7（月）～ 10/3（日）

・ ホキの蒸し焼き～野菜餡かけ～
・ 鶏もも肉の玄米粉揚げ
・ お刺身
・小鉢
・ サラダ
・ 十五穀米きのこ御飯または白ご飯
・ 味噌汁
・ 香の物

・ 豚ロースステーキ
　～ジンジャーソース （カレー風味） ～

・ 海老と明太子の春巻～大葉入り～
・本日のスープ
・ 彩りサラダ
・パン or ライス
・本日のデザート＆コーヒー

和定食

お品書き

H akata S unhi l l s  H ote l

博多サンヒ ルズホ テル 　 １ F 警電 　 ７５９ －１ １ １

洋ラン チ Coff e e 付き

アフタードリンク
+２２０円で OK

洋ラン チ  1,100円消 費 税 込

和 定 食 1,100円消 費 税 込

Lunch　11 ： 00 ～ 14 ： 30 Close 15 ： 00

豚ロースステーキと
　　　海老と明太子の春巻

ホキの蒸し焼きと
　　鶏もも肉の玄米粉揚げ

豚ロースステーキは、 カレー風味のジンジャーソースで！

ご飯が進みます。

春巻は大葉を加え、 パリッと仕上げました。

ホキをふっくら蒸し焼きにし、 和風野菜餡かけを絡め、

鶏もも肉は玄米粉でサクサクに仕上げました。。

２ ０２ １年

Restaur ant C’AREA

お品書き


