
今 週のラン チメ ニ ュー １ / ３ （月）～ 1/9（日）

・ 鰆の木ノ芽バター焼き
・ 牛しゃぶサラダ
・ お刺身
・小鉢
・ 御飯
・ 香の物
・ 味噌汁

・ 牛肉の赤ワイン煮込み
　　～パスタ添え～
・本日のスープ
・ 彩りサラダ
・パン or ライス
・本日のデザート＆コーヒー

和定食

お品書き

H akata S unhi l l s  H ote l

博多サンヒ ルズホ テル 　 １ F 警電 　 ７５９ －１ １ １

洋ラン チ Coff e e 付き

アフタードリンク
+２２０円で OK

洋ラン チ  1,100円消 費 税 込

和 定 食 1,100円消 費 税 込

Lunch　11 ： 00 ～ 14 ： 30 Close 15 ： 00

鰆の木ノ芽バター焼きと
　　　　　牛しゃぶサラダ

牛肉の赤ワイン煮込み
　　　～パスタ添え～

牛肉をソテーし、 赤ワインとデミグラスソースで軽く煮込み

コクのある一品に仕上げました。

脂ののった冬の鰆は、 木ノ芽香るバターでふっくらと焼き

上げました。

2022 年

Restaur ant C’AREA

お品書き


