
今 週のラン チメ ニ ュー １ ０ /４ （月）～ 10/１２（日）

・ 豚肩ロースのフライ～トマト＆味噌ソース～

・ 白身魚のフライ～タルタルソース～
・ お刺身
・小鉢
・ 温野菜
・ ひじき御飯　又は　白ご飯
・ はるさめスープ
・ 香の物

・ 牛肉ラグーの熱々ドリア
・ ニース風ボリュームサラダ
・本日のスープ
・ 彩りサラダ
・本日のデザート＆コーヒー

和定食

お品書き

H akata S unhi l l s  H ote l

博多サンヒ ルズホ テル 　 １ F 警電 　 ７５９ －１ １ １

洋ラン チ Coff e e 付き

アフタードリンク
+２２０円で OK

洋ラン チ  1,100円消 費 税 込

和 定 食 1,100円消 費 税 込

Lunch　11 ： 00 ～ 14 ： 30 Close 15 ： 00

豚肩ロースと白身魚のフライ
　～三種のソース添え～

牛肉ラグーの熱々ドリアと
　　ニース風ボリュームサラダ

牛ひき肉をじっくり煮込んだラグー （ミートソース） を使っ

た熱々のドリアと１２種類の具材を使ったボリューム満点の

ニース風サラダをご賞味ください。。

豚肩ロースと白身魚のフライを三種類のソースで、 お召し上

がりいただきます。

２ ０２ １年

Restaur ant C’AREA

お品書き


