
今 週のラン チメ ニ ュー １ / ３ １ （月）～２/６（日）

・ 国産豚ロースのグリエ
・ シーフードと蕪の温製フラン
・ 本日のスープ
・ 彩りサラダ
・ パン or ライス
・ 本日のデザート
・ コーヒー

和定食

お品書き

H akata S unhi l l s  H ote l

博多サンヒ ルズホ テル 　 １ F 警電 　 ７５９ －１ １ １

洋ラン チ Coff e e 付き

アフタードリンク
+２２０円で OK

洋ラン チ  1,100円消 費 税 込

和 定 食 1,100円消 費 税 込

Lunch　11 ： 00 ～ 14 ： 30 Close 15 ： 00

国産豚ロースのグリエと
 シーフードと蕪の温製フラン

豚ロースのグリエは和風ソ－スで、 魚介と蕪のあったかフラ

ンと一緒にご賞味ください。

2022 年

Restaur ant C’AREA

・ 和風八宝菜
・ チキン南蛮

・ お刺身
・ 御飯 
・ 香の物
・ 味噌汁

和風八宝菜とチキン南蛮
お品書き

八種類以上の魚介や野菜を使った和風の八宝菜とチキン南蛮を
ご賞味ください。デザートにきな粉を練りこんだ白玉で小豆あん
を包んだ白玉饅頭もお楽しみいただきます。

・ 小鉢二種

・ 白玉饅頭


