
五
月
十
八
日　

～
三
十
一
日　

一
日
限
定
三
十
食

県産の野菜や玄海産の天然鯛など、 旬の食材を取り入れ、

それぞれの食材を生かした調理法で１１種類の料理をご賞味いただきます。

皐
月

¥1,500
〔¥1,650 税込〕

前
菜

　

稚
鮎
の
南
蛮
漬
け 

　

空
心
菜
信
田
浸
し

　

ミ
ニ
ト
マ
ト
西
京
漬
け

　

お
ち
こ
芋

　

と
う
も
ろ
こ
し
ス
ー
プ
（
順
才
添
え
） 

 
 

 

造
り

　

二
種
盛
り
（
伊
佐
木
、
鯛
） 

 
 

 

焼
物

　

豚
ロ
ー
ス
香
味
焼
き
～
焼
き
野
菜
添
え
～ 

 
 

 

揚
物

　

天
麩
羅
の
盛
り
合
わ
せ

（
烏
賊
一
夜
干
し　

鱚　

南
瓜 

茄
子　

オ
ク
ラ
） 

御
飯

　

山
菜
御
飯　

又
は
白
ご
飯

　
　

～
あ
か
も
く
と
ろ
ろ
～ 

 
 

 

吸
物

　

玄
海
産
天
然
鯛
と
あ
お
さ
の
吸
物 

 
 

 

甘
味

　

抹
茶
小
豆
ア
イ
ス 

御膳
み りょく ご ぜん


