
今 週のラン チメ ニ ュー ８ /16（月）～８/22（日）

・ 海老と烏賊と夏野菜のピリ辛味噌炒め
・ 勘八タタキのサラダ仕立て
・ 茄子と冬瓜の煮びたし
・小鉢
・ ご飯
・ お味噌汁
・ 香の物

・オムライス～ホワイト＆デミグラスソース～

・ ジャーマンポテト
・ 彩りサラダ
・本日のスープ
・本日のデザート＆コーヒー

和定食

お品書き

H akata S unhi l l s  H ote l

博多サンヒ ルズホ テル 　 １ F 警電 　 ７５９ －１ １ １

洋ラン チ Coff e e 付き

アフタードリンク
+２２０円で OK

洋ラン チ  1,100円消 費 税 込

和 定 食 1,100円消 費 税 込

Lunch　11 ： 00 ～ 14 ： 30 Close 15 ： 00

海老と烏賊と夏野菜の
　　　　　ピリ辛味噌炒め

ふわふわ玉子のオムライス
　 ～ホワイト & デミグラスソース～

炊立てバターライスをふわふわ玉子で包んだオムライス

は、 ホワイトソースとデミグラスソースの２種類のソースで、

お召し上がりいただきます。

海老と烏賊と夏野菜を白味噌ベースのさっぱりとしたピリ辛

味噌で炒めました。

勘八のタタキは中華風の醤油でサラダ風に仕上げました。

２ ０２ １年

Restaur ant C’AREA

お品書き


