
前菜三種 
福岡県産小松菜と自家製厚揚げのお浸し
柿の西京漬け白酢掛け
干し芋の肉巻き

吸物 
薄葛の薄氷仕立て
< 明太子真丈・紅葉麩・蕪 >

造り代り 
海鮮サラダ < 福岡県産葉野菜・海老・蛸・スモークサーモン・パセリ >

～昆布茶・オリーブオイル・大根おろしのドレッシング～

炊き合せ
子持ち公魚の利休麩巻き
< 福岡県産占地・獅子唐 > の雪見餡掛け

焼物
 銀鱈の幽庵焼きと鰤の塩焼き
< 福岡県産エリンギ・ブロッコリー・山芋 >

蒸し物 
福岡県産舞茸の天麩羅とあん肝のかぶら蒸しのべっ甲餡掛け
～糸島産糸人参・餅銀杏・茶蕎麦～

御飯 
牛時雨おじや と自家製福岡県産白菜のべったら漬け
＜小石原産　夢つくし『すいとー米』使用＞

水菓子
 朝練りわらび餅の黒蜜添え
～福岡県産苺と黒きな粉のせ～
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