
今 週のラン チメ ニ ュー １ ０ /11（月）～ 10/17（日）

・ 鶏もも肉の幽庵焼き
・ 鰆のみぞれ木の子餡かけ
・ お刺身
・小鉢
・ 御飯
・ 味噌汁
・ 香の物

・ 白身魚のムニエル～赤ピーマンソース～
・ 鴨のスモークとチーズのサラダ
・本日のスープ
・パン or ライス
・本日のデザート＆コーヒー

和定食

お品書き

H akata S unhi l l s  H ote l

博多サンヒ ルズホ テル 　 １ F 警電 　 ７５９ －１ １ １

洋ラン チ Coff e e 付き

アフタードリンク
+２２０円で OK

洋ラン チ  1,100円消 費 税 込

和 定 食 1,100円消 費 税 込

Lunch　11 ： 00 ～ 14 ： 30 Close 15 ： 00

鶏もも肉の幽庵焼きと
　　鰆のみぞれ木の子餡かけ

白身魚のムニエル
～赤ピーマンソース～

ふっくらと焼き上げた白身魚は、 赤ピーマンのソースで、

お召し上がりください。

鶏もも肉は、 柚子と山椒のソースで幽庵焼きに！

鰆 （さわら） は、 豆腐と野菜を合わせて、 木の子を使った

みぞれ餡かけでお召し上がりいただきます。

２ ０２ １年

Restaur ant C’AREA

お品書き


